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FINE DINING

Culinaire gerechten, * Des plats culinaires,
klaar om te serveren préts a servir
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DYNE
Vertrouwd gemak, verfijnde smaak

Ontdek Dyne voor herfst en winter: een veelzijdig
assortiment culinaire gerechten waarmee je
elke dag snel en smaakvol het verschil maakt.

Van vertrouwde klassiekers tot nieuwe, verrassende
recepten. Van vis, vlees en gevogelte tot pasta, soepen,
bijgerechten en desserts. Stuk voor stuk smaakvolle
oplossingen, klaar om eenvoudig te serveren.

Zo combineert Dyne kwaliteit, variatie en gebruiksgemak,
en heb jij voor elk moment en elke klant iets lekkers in huis.

DYNE
Simpilicité fiable, goat raffiné

Découvrez Dyne pour I'automne et I'hiver :
une gamme variée de plats culinaires qui vous permet de
faire la différence chaque jour, simplement et avec godt.

Des grands classiques aux nouvelles recettes plus
surprenantes. Poisson, viande, volaille, pdtes, potages,
accompagnements ou desserts : autant de solutions
savoureuses, prétes a servir en toute simplicité.

Avec Dyne, vous combinez qualité, variété et facilité,
pour proposer une réponse gourmande d chaque
moment et & chaque client.
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Vis
Poisson




Vis - Poisson

Kabeljauw met mosterdsaus en venkel
Cabillaud & la sauce moutarde et fenouil

U: 010.86.127 F: 2404151

Kabeljauw met blanke botersaus
Cabillaud sauce au beurre blanc

U: 010.86.141 F: 2400025

Kabeljauw met witte wijnsaus, spinazie en puree
Filet de cabillaud & la sauce au vin blanc,
épinards et purée

U: 234.86.124 F: 2404165

Kabeljauw florentine met duchesse
Cabillaud a la florentine avec pommes duchesse

U: 010.86.149 F: 2404183

Kabeljauw op mediterrane wijze
Cabillaud & la méditerranéenne

U: 010.86.148 F: 2404182




Vis - Poisson

Scampi met romige tomatensaus en bruine rijst
Scampi a la sauce tomate crémeuse
et riz brun

BALANCED
U: 010.86.136 F: 2404145

Scampi diabolique

U: 010.86.133 F: 2404144

Scampi in zachte currysaus met tagliatelle
Scampi sauce au curry doux et tagliatelle

U: 010.86.102 F: 2404147

Scampi van de chef met pasta
Scampi du chef avec pétes

U: 234.86.123 F: 2404163

Scampi pasta pesto
Pates aux scampis et au pesto

U: 010.86.033 F: 2404185




Vis - Poisson

Tongrolletjes gevuld met puree
Rouleaux de sole farcis a la purée

U: 010.86.103 F: 2404155

Tongrolletjes pommes duchesse
met witte wijnsaus

Rouleaux de sole pommes duchesse
et sauce au vin blanc

U: 010.86.138 F: 2404153

Scharrolletjes met puree
Filets de limande a la purée

U: 010.86.104 F: 2404150

Vispannetje met kreeftensaus
Poélée de poisson sauce au homard

U: 010.86.108 F: 2404159

Vispannetje van de chef met coquilles
Poélée de poisson du chef avec coquilles

U: 010.86.144 F: 2404168




Vis - Poisson

Zeebaars in witte wijnsaus met puree
Bar a la sauce au vin blanc avec purée

U: 010.86.140 F: 2400024

Zalm pesto met tagliatelli
Saumon pesto tagliatelle

U: 010.86.116 F: 2404143

Zalmfilet met kruidenpuree
Filet de saumon a& la purée d'herbes

U: 010.86.139 F: 2404162

Zalm in sausje van de chef met pasta
Saumon & la sauce du chef avec pdates

U: 234.86.125 F: 2404164

Zalmfilet met noedels en Oosterse saus
Filet de saumon aux nouilles et sauce orientale

U: 010.86.150 F: 2404184
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Vlees - Viande

Gehaktballetjes met Kriekepot
Boulettes de viande avec Kriekepot

U: 010.86.274 F: 2401272

Chipolata met puree, wortelen en erwten
Chipolata avec purée, carottes et petits pois

U: 010.86.200 F: 2401218

Escalope Milanaise met pasta
Escalope Milanaise avec pdtes

U: 010.86.242 F: 2401210

Gehaktbal gevuld met tomaat en
mozzarella met pasta

Boulette farcie aux tomates et
mozzarella avec pates

U: 010.86.240 F: 2401209

Gehaktballen mini in tomatensaus met puree
Mini-boulettes sauce tomate avec purée

U: 010.86.201 F: 2401216




Vlees - Viande

Gehaktballetjes in mosterdsaus met puree
Boulettes de haché, sauce moutarde et purée

U: 010.86.202 F: 240195 @

Hamrolletjes witloof in een kaassaus en puree
Chicons gratin avec purée

U: 010.86.203 F: 2401214

Rundstong in madeirasaus en puree
Langue de beoeuf & la sauce madére et purée

U: 010.86.210 F: 2400022

Stoofpotje van konijn met appelmoes en puree
Ragolt de lapin avec compote de pommes
et purée

U: 010.86.213 F: 2401201

Stoofvlees met appelmoes en puree
Carbonade avec compote de pommes
et purée

U: 010.86.211 F: 2401198
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Vlees - Viande

Varkenshaasje met aardappelen en groentjes
Filet de porc aux pommes de terre et Iégumes

U: 010.86.217 F: 2401219

Varkenshaasje archiduc

met gebakken aardappelen en spek
Filet de porc archiduc pommes de terre
et lardons

U: 010.86.262 F: 2401220

Varkenshaasje picklepot
Filet mignon de porc Picklepot

U: 010.86.275 F: 2401273

Vleesbrood met erwten, wortelen en puree
Pain de viande avec petits pois, carottes et purée

U: 010.86.204 F: 2401205

Spekrol preipuree
Roulade de lard, purée de poireaux

U: 010.86.273 F: 2401267




Vlees - Viande

Vogelnestje tomatensaus met puree
Nid d’'oiseau & la sauce tomate avec purée

U: 010.86.205 F: 2401200

Ragout van hert met wintergarnituur
Ragolt de cerf avec garniture hivernale

9,
SEIZOEN/

U: 010.86.222 F: 2400032 SAI9|SeON

Rundshamburger pepersaus
Hamburger de boeuf sauce au poivre

U: 010.86.272 F: 2401262

Worst met appelmoes en puree
Saucisse avec compote de pommes et purée

U: 010.86.206 F: 2401208

Zwitserse schijf met appelmoes en puree
Steak Suisse avec compote de pommes et purée

U: 010.86.209 F: 2401217
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Vlees - Viande

Varkenswangen met wortelpuree
Joues de porc avec purée de carottes

U: 234.86.126 F: 2402189

Hutsepot met braadworst
Potée flamande avec saucisse a griller

9]
SEIZOEN/

SAISON

U: 010.86.223 F: 2400033 *

Zuurkool met puree
Choucroute avec purée

9
SEIZOEN/

SAISON
*

U: 010.86.224 F: 2400034

Kwaliteit klaar in

één beweging.

La qualité préte
en un geste.



Gevogelte

lle

Vola

o
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Gevogelte - Volaille

Brochette met bruine rijst en gele curry
Brochette au curry avec du riz complet

BALANCED
U: 010.86.264 F: 2401212
Kippenworst met zoete aardappelpuree
Saucisse de poulet avec purée
de patates douces
BALANCED

U: 010.86.347 F: 2402185

Spaanse kipballetjes met tomatensaus
Boulettes de poulet espagnoles & la sauce tomate

BALANCED
U: 010.86.252 F: 2401211

Kippenballetjes in Stroganoffsaus met rijst
Boulettes de volaille & la sauce Stroganoff
avec riz

U: 010.86.627 F: 2401199

Coq au vin met aardappelpuree
Coqg au vin et purée de pommes de terre

U: 010.86.342 F: 2402178




Gevogelte - Volaille

Gemarineerde kip met curry, groentjes en rijst
Poulet mariné a la sauce curry, légumes et riz

U: 010.86.305 F: 2402170

Bressekip met aardappelen en groenten
Poulet de Bresse avec légumes
et pommes de terre

U: 010.86.301 F: 2402175

Gevulde Mechelse koekoek, gratin en groentjes
Coucou de Malines farci, gratin et Iégumes

U: 010.86.323 F: 2402174

Hoevekip met béarnaise saus
Poulet a la sauce béarnaise

U: 010.56.029 F: 2402184

Polderkip met dragonsaus en groene boontjes
Poulet des Polders d la sauce estragon
et haricots verts

U: 010.86.348 F: 2402180
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Gevogelte - Volaille

Kipfilet met appelmoes en puree
Filet de poulet compote de pommes et purée

U: 010.86.351 F: 2400027

Kippen cordon bleu met ratatouille en tagliatelle
Cordon bleu de poulet, ratatouille et tagliatelle

U: 010.86.308 F: 2402172

Kipfilet met mosterdsaus
Filet de poulet a la sauce moutarde

U: 010.86.356 F: 2402212

Kippenboomstammetje met wortelen,
erwten en puree

Blchette de poulet avec petits pois,
carottes et purée

U: 010.86.307 F: 2402171

Kippenorloff met archiduc saus
Poulet fagon Orloff en sauce archiduc

U: 010.56.031 F: 2401202




Gevogelte - Volaille

Mexicaanse gewokte kip in zoetzure saus met rijst
Wok mexicain de poulet aigre-doux et du riz

U: 010.86.309 F: 2402176

Aziatische kip met wokgroenten
Poulet asiatique aux légumes au wok

U: 010.86.350 F:2400023

Kip Thaise rode curry
Poulet au curry rouge thailandais

U: 010.86.357 F: 2402218

Licht, lekker, klaar
om te genieten.

Léger, savoureuy,
prét a déguster.
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Gevogelte - Volaille

Vol-au-vent met puree
Vol-au-vent avec purée

U: 010.86.311 F: 2401221

Kalkoenfilet met choronsaus, gebakken
aardappelen en groentjes

Filet de dinde, sauce choron, pommes de terre
cuites et Ilégumes

U: 010.86.324 F: 2402173

Parelhoen met herfstgroentjes
Pintade aux Iégumes d’automne

9]
SEIZOEN/

SAISON

U:179.00.064 F: 2401257 *

Filet van fazant met wintergarnituur
Filet de faisan avec garniture hivernale

9]
SEIZOEN/

SAISON
*

U: 010.86.221 F: 2400031

Eendenborst met kruidenpuree
Magret de canard avec purée d’herbes

U: 010.86.337 F: 2402182




Paella kip en chorizo
Paella poulet et chorizo

U: 010.86.017 F: 2402168

Paella zeevruchten en kip
Paella fruit de mer et poulet

U: 010.86.016 F: 2404149

21






Pasta - Pates

Macaroni met ham in kaassaus
Macaroni jambon sauce fromage

U: 010.86.002 F: 2401203

Pasta all'arrabbiata
Pates all’arrabbiata

U: 010.86.021 F: 2302054

Pasta con polpette
Pates con polpette

U: 010.86.022 F: 2401207

Spaghetti bolognaise

U: 010.86.004 F: 2401206
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Garnaalkroketten 35%
Croquettes de crevettes grises 35%

U:179.00.896 F: 2100075

Kaaskroketten Ensor
Croquettes au fromage Ensor

U:179.00.898 F: 2100077




Aardappelen
& groenten

Pommes de terre
& légumes:

25
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Aardappelen & groenten - Pommes de terre & légumes

Aardappelgratin
Gratin dauphinois

U: 010.86.459 F: 2804032

Aardappelpuree
Purée de pommes de terre

U: 010.86.450 F:2803063

Spinaziepuree
Purée d'épinards

U: 010.86.452 F: 2803064

Wortelpuree
Purée de carottes

U: 010.86.451 F: 2803062




Aardappelen & groenten - Pommes de terre & légumes

Witloof gestoofd
Chicons braisés

U: 234.86.129 F: 2903042

Erwtjes en worteltjes gestoofd met ajuin
Petits pois et carottes braisés avec oignon

U: 234.86.127 F:2903040

Fijne boontjes gestoofd met spekblokjes en ajuin
Haricots fins braisés, lardons et oignon

U: 234.86.128 F: 2903041

4 Pure smaken,
sterke klassiekers.

® Saveurs pures,
classiques
Y incontournables.
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Soep - Potage

Witloofsoep
Potage aux chicons

U: 010.86.526 F: 2200010

Butternutsoep
Potage de butternut

U: 010.86.519 F: 2200015

Champignonsoep
Potage aux champignons

U:179.00.092 F: 2200013

Courgettesoep
Potage de courgette

U: 010.86.517 F: 2200007

Groentenbouillonsoep
Potage de bouillon de Iégumes

U: 010.86.525 F: 2200009

29
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Soep - Potage

Kervelsoep
Potage de cerfeuil

U: 010.86.518 F: 2200004

Tomatensoep met balletjes

Potage aux tomates et boulettes

U: 010.86.515 F: 2200005

U: 010.86.527 F: 220001

Wortel-knolseldersoep
Potage carotte céleri-rave

U: 010.86.516 F: 2200008

Garnalenbisque
Bisque de crevettes grises

U:179.00.093 F: 1908105

Kreeftenbisque
Bisque de homard

U:179.00.094 F:1908106




Dessert




Dessert

Tiramisu spéculoos met gezouten karamel
Tiramisu au spéculoos et caramel au beurre salé

U: 010.86.825 F: 3005019

- ~ Tiramisu Dubai Style

U: 010.86.826 F: 3002033 VAN WEEK/DE SEMAINE
50 TOT/A 53

Bastogne Tiramisu

‘“w U: 010.86.829 F: 3005018 VAN WEEK/DE SEMAINE
50 TOT/A 53

*
v Klein geluk,
. grote smaak.

Petit bonheur,
N grande saveur.



Dessert

Amarena kersen dessert
Dessert cerises Amarena

U: 010.86.896 F: 9007103

Cheesecake aardbei speculoos
Cheesecake d la fraise et au spéculoos

U: 010.86.889 F: 9007100

Chocolademousse met chocoladeschilfers
Mousse au chocolat avec copeaux de chocolat

U: 010.86.890 F: 3002032

Cookie dough dessert
Dessert pate a cookie

U: 010.86.891 F: 9007101

Dulce de leche met crumble
Dulce de leche avec crumble

U: 010.86.892 F: 9007102

33



34

Dessert

Rijstpap met krieken
Riz au lait avec des griottes

U: 010.86.893 F: 3004027

Tiramisu klassiek
Tiramisu classique

U: 010.86.894 F: 3005016

Tiramisu met speculoos
Tiramisu au spéculoos

U: 010.86.895 F: 3005017




Affiche, Wobbler,
BESCHIKBAAR
Pancarte & OP AANVRAAG

Schapstrook / DISPONIBLE SUR
Bande de Rayon PEMENEE

FINE DINING

verfijnd, vers

Cuiinuiregerechten, \ it outhentiek

Klaar em t& serveren

FINE DINING
DYNE-FOOD.BE

Van apéro
tot dessert

Zet jouw Dyne assortimentin de
kijker met ons promotiemateriaal.

Vraag ze aan via huppa.be/dyne

Mettez en avant votre gamme Dyne <
avec notre matériel promotionnel. 4 Ay
Faites-en la demande sur huppa.be/dyne i E D
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